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Ilmastovaikutusdatasetti 
ruokapalvelusektorille, FOODGWP

Hankkeen tavoitteena on tuottaa geneerinen, tuotekohtainen 
hiilijalanjälkiaineisto ruokapalvelu- ja ravintolatoimialalle. Aineisto 
palvelee alan toimijan pitkän tähtäimen hiilineutraalisuustavoitteita.

Tuotetut hiilijalanjäljet kattavat tuotteen tuotantoketjun 
alkutuotannosta (ja sen panoksista) ruokapalvelutoimijaan saakka, 
mutta eivät sisällä ruokapalvelutoimijan omaa osuutta eikä 
kulutusvaihetta. Hiilijalanjälkien lähtötietoina käytetään tuotteista 
aiemmin tehtyjä elinkaariarviointeja, joiden tuloksia hanke 
yhdenmukaistaa. 

Aineisto kattaa tärkeimmät kotimaiset ja tuontiraaka-aineet ja se on 
mahdollista linkittää ravitsemustietokanta Fineli®:n ravitsemustietoihin 
ja liittää tuotannonohjausjärjestelmiin.

• Hankkeen kesto 2022- 09/2024

• Rahoitus 70 % MMM ja 30 % Luke

Kuva: Ville_Neulanen_Pro_Kala



Avoin aineisto (datasetti)

Tuotettavan aineiston tavoitteena on olla helposti 
saatavilla oleva, kaikille avoin, päivitettävä ja luotettava. 

Hanke edistää hiilijalanjälkitiedon avointa saatavuutta ja 
yhdistämistä elintarvikkeiden 
ravintoainekoostumustiedon kanssa Suomessa. 

Tavoitteena on tuottaa estimaatit tärkeimmille 
ruokapalvelusektorin käyttämille raaka-aineille, 
välituotteille ja tuotteille hyödyntäen ensisijaisesti ja 
mahdollisuuksien mukaan Fineli®:n taustaoletuksia ja 
reseptiikkaa.

Hankkeessa seurataan alan kehitystä Euroopassa (EFSA) 
ja otetaan se tarvittaessa huomioon kotimaisessa 
kehitystyössä.
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Miten tieto tuotetaan?

• Jokaiselle tuotemerkittömälle raaka-

aineelle ilmastovaikutus

• Taustalaskentaan tarvitaan 

omavaraisuusaste, sekä ilmastovaikutukset 

kotimaiselle ja ulkomaiselle tuotannolle -> 

noudattaa samaa logiikkaa kuin 

Ruokaminimi-malli

• Suurin osa raaka-aineista on pidemmälle 

prosessoituja, esim. erilaisia jauhoja ja 

juomia, jolloin taustalle tarvitaan raaka-

aineen tuotannon lisäksi prosessoinnin 

päästöt
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Alkutuotannon päästöt

Raaka-aineiden alkuperä pyritään ottamaan huomioon sillä 
tarkkuudella, kun se on käytettävissä olevien tietoaineistojen ja 
resurssien mahdollista, ja silloin kun se on tuotteiden 
hiilijalanjälkien kannalta relevanttia. 

Ruokapalveluissa yleisesti käytetyille kotimaisille raaka-aineille 
pyritään tuottamaan omat estimaatit aina kun se on 
mahdollista. 

Tuonnin osalta selvitetään ruokapalveluissa käytettävien raaka-
aineiden ja tuotteiden alkuperämaat käytettävissä olevien 
tietolähteiden perusteella ja niille tuotetaan hiilijalanjäljen 
estimaatit käytettävissä olevien tietoaineistojen pohjalta. 

Lopulliset estimaatit voidaan ilmoittaa tapauskohtaisesti eriteltyinä 
kotimaisiin ja tuontituotteisiin tai yhdistettyinä estimaatteina.

Kuva: Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden ulkomaankauppa 2022. Luke tilastot.



Alkutuotannon päästöt

Kuva: Erkki Oksanen, Luke.

Instructions: Parameter names Plot1 Plot2

Yield kg/ha Yield_total_kg_ha 3000 3500

Field area ha Area 2,50 2,00

Organic soil 1=yes, 0 =no Organic_soil 0 0

Annual plant 1=yes, 0 =no (only annuals allowed so far) Annual 1 1

Cycle length in years, annual plant = 1 Cycle_length 1 1

If Baltic sea specific eutrophication is calculated separately, the 

result can be added here as kg PO4 eq. Default=0 (= no PO4 

calculation). PO4eq 0 0

Fraction of above-ground residues of crop removed annually 

for purposes such as feed, bedding and construction, 

dimensionless. Survey of experts in country is required to 

obtain data. If data for FracRemove are not available, assume 

no removal (Frac_Remove=0) Frac_Remove 0 0

Climate type according to IPCC 2019. Select one climate type 

(=1, others = 0). Climate_type_default = area not known. Note! 

Select Climate_type_wet for Finland. 

Climate_type_default 0 0

Climate_type_wet 1 1

Climate_type_dry 0 0

Organic fertilizer added, kg N / ha. Organic_N_kg_ha 0,00 0,00

Amount of lime kg/ha. Use "Lime" sheet Lime_Dolomite_kg_ha 22,00 33,00

Lime_Limestone_kg_ha 68,00 102,00

Lime_Sideflow_kg_ha 10,00 15,00

Liming cycle in years. Environmental impacts from liming will 

be allocated to all years in the cycle. Note! 0 is not allowed. Liming_cycle_years 6 6

Mineral fertilizer N, P  and K kg/ha. Fill in directly or 

automatically utilizing Sheet "Yaras Fertilizers".

Mineral_fert_N_kg_ha FILL HERE 0,00

Mineral_fert_P_kg_ha FILL HERE 0,00

Mineral_fert_K_kg_ha FILL HERE 0,00

Yara fertilizer share yara_fert_share 0,75 1,00

Yara fertilizer mass yara_fert_mass_kg_ha 0,00 0,00



Prosessoinnin päästöt

Tuotteita koskevien elinkaaristen 

ilmastovaikutusten osalta elintarvikkeiden 

ja puolivalmisteiden koostumuksen ja 

prosessoinnin, pakkausten ja 

pakkausprosessien (esim. säilykkeet), 

varastoinnin (esim. pakasteet) ja 

kuljetusten sisällyttämisen osalta 

laaditaan laskentamalli elintarvikkeiden ja 

puolivalmisteiden hiilijalanjälkitietojen 

tuottamiseksi.

Kuva: https://ruokatieto.fi/ruokakasvatus/ruuan-reitti/viljan-reitti/



Tuonnin 
alkuperämaat
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Chile Italy Netherlands Poland

Raaka-aineiden 
alkuperämaat

Lähde: Luke tilastot. Koonnut: Marina Fidelis



Omavaraisuusaste

Tuote

Kotimainen

tuotanto % Tuonti %

Barley 99 % 1 %

Beef and veal 4) 78 % 22 %

Beer (million l) 90 % 10 %

Berries 0 % 100 %

Butter 98 % 2 %

Canned fish 4 % 96 %

Canned fruit 0 % 100 %

Canned vegetables 0 % 100 %

Cheese 11) 55 % 45 %

Ciders (million l) 0 % 100 %

Citrus fruit 0 % 100 %

Cocoa 0 % 100 %

Cream 8) 99 % 1 %

Curdled milk 7) 100 % 0 %

Dried fruit 0 % 100 %

Edible offals 89 % 11 %

Eggs 97 % 3 %

Farm milk 100 % 0 %

Fish, fresh or frozen 5) 68 % 32 %

Fish, smoked, salted, dried 78 % 22 %

Frozen vegetables 0 % 100 %

Kuva: Erkki Oksanen, Luke
Lähde: Luke tilastot. Koonnut: Marina Fidelis



Raaka-aineen ilmastovaikutuksesta 
aterian ilmastovaikutukseen

- Keskimäärin ravintolaruoan hiilijalanjäljestä noin 90 
prosenttia muodostuu raaka-aineista, 10 prosenttia 
valmistuksesta ravintolassa.

- Mitä enemmän raaka-aineen hiilijalanjälki pienenee, sitä 
merkityksellisemmäksi tulee oman toiminnan osuus. 

- Avoin hiilijalanjälkiaineisto auttaa raaka-ainevalinnoissa. 
Valinnat eivät tarkoita pelkästään raaka-aineen vaihtamista 
toiseen, vaan myös sen vaihtamista hiilijalanjäljeltään 
parempaan saman tuoteryhmän sisällä. 

- Toivotaan, että nyt tuotettava aineisto kannustaa ja auttaa 
kehittämään ravintola- ja ruokapalveluiden omaa laskentaa 

- Tarkoituksena on saada hiilijalanjälkitieto mahdollisimman 
laajasti käyttöön ja todellisia muutoksia aikaiseksi 
ateriapalvelusektorilla. 

Photo by Elevate on Unsplash



Kiitos!
Virpi, Venla ja Kim

virpi.vorne@luke.fi

venla.kytta@luke.fi

kim.lindfors@luke.fi

https://www.luke.fi/fi/projektit/foodgwp
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Löydä meidät 
verkosta

luke.fi

Tilaa uutiskirjeemme ja pysy jyvällä! 

luke.fi/uutiskirje

Luonnonvarakeskus (Luke) 

Latokartanonkaari 9, 00790 Helsinki
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