
Työpaketissa T3.2. Luke ja SeAMK suunnittelee ja 

toteuttaa kuluttajia kiinnostavia, ravitsemuksellisesti 

hyviä tuoteprototyyppejä. 

Toteutuksessa hyödynnetään Etelä-Pohjanmaan 

elintarvikeyritysten sivuvirtoja tuotteiden raaka-

aineina.

• Luken prototyypit toteutetaan Jokioisten  

FoodPilotissa ja tuotteiden ominaisuuksia tutkitaan  

laboratoriossa.

• SeAMKin prototyypit toteutetaan Seinäjoella.

• Tiedottamalla hankkeen etenemisestä ja tuotoksista  

tuetaan yritysten mahdollisuuksia ideoida ja 
kehittää uusia tuotteita.

• Toteutusaikaa on vielä jäljellä! 

Ota yhteyttä, jos sinulla on hyödyntämättömiä 

sivuvirtoja TAI haluat hyödyntää kehittämiämme 

prototyyppejä omassa liiketoiminnassasi. 

Kuva
A3 297 × 420

Uudistuva ja osaava Suomi 2021-2027

Lisätietoja: 
https://www.luke.fi/fi/projektit/Ruokaprovinssi 
(Eila Järvenpää)
https://projektit.seamk.fi/kestavat-ruokaratkaisut/kestava-ja-vastuullinen-ruokaprovinssi/ 

(Kaisa Mäkelä)
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