Bandningens namn: Producentorganisationen Alands tridgardshall ar viktig for
I6kodlingen pa Aland

Bandningens langd: 00:42:10

Forklaringar till tecknen:

[?] = Ordets stavning ar inte sdker men betydelsen ar ditat. Ordets bandningstid ar
markerad i texten t.ex. [ord? 00:15:44]

[??] = Man kunde inte hora vad ordet var, och darfor ar ordet osakert eller man kunde inte
alls skriva upp det. Ordets bandningstid ar markerad i texten t.ex. [?? 00:15:44]

[tekstid] = Ljud eller otranskriberade stéllen ar markerade inom hakparentes, t.ex. [skrattar]
eller [intervjun bryts for en stund eftersom den intervjuade personen svarar pa telefon]

[bandningen borjar]

Intervjuare 1 [00:00:14]: Nu &r jag har pa Alands tradgardshall i Jomala pa Aland. Med mig
har jag ordningsansvariga Paul-Marten Sjélund fran Alands Tradgardshall Sen har jag
radgivare Dennis Gronroos fran DG Vaxt. Och sa har jag med mig Anna-Kaisa Jaakkonen fran
Naturresursinstitutet LUKE. Om vi borjar med att ni lite presenterar. Kan du Paul-Marten
forst beratta lite om ditt jobb har pa Alands tradgardshall?

Talare 1 [00:00:36]: Ja, jag arbetar med frilansodlarna da. Forutom frukt ska vi sdga. Sa det
ar 16k- och gronsaksodlare. Planerar enligt forsaljningens, ska vi saga, mal. Forsoker planera
odlingen tillsammans med odlarna. Och forstas odlarna gor ju mycket av arbetet, liksom
fore, och sen galler det bara att styra dem lite i ratt riktning och kanske géra sma
justeringar. Sa det ar ett sadant har, ska vi saga, lite spacklande. Att man far ungefar de
mangder som vi tror att marknaden vill ha.

Intervjuare 1 [00:01:27]: Dennis, beratta lite om ditt jobb har.



Talare 2 [00:01:31]: Jag jobbar framst ute pa faltet med odlarna och foljer upp odlingarna.
Att kvaliteten haller och vaxtskyddet. Och odlingsforhallanden, att vi haller oss i tidtabell
och att grodorna ser bra ut. Och att det kommer en saluférd produkt ut i ratt tid.

Intervjuare 1 [00:01:54]: Okej, tack Dennis. Och sen har vi med oss Anna-Kaisa Jaakkonen
fran Naturresursinstitutet LUKE.

Talare 3 [00:02:01]: Jag ar ansvarig for tradgardsstatistiken. De fyller nu 40 ar i ar.

Intervjuare 1 [00:02:09]: Tack Anna-Kaisa. Sjalv heter jag Nina Sevelius och jobbar pa
Svenska Lantbruksséallskapens forbund som utvecklingschef for tradgardsproduktion. Jag
jobbar tillsammans med ProAgrias tradgardsradgivare. Sen jobbar jag lite med allman
tradgardsradgivning och med svenska odlare ocksa i Nyland och Aboland. Men om vi nu gar
tillbaka till Alands tradgardshall, om vi ska g4 lite till historien ocksa. S& om vi borjar med nar
grundades Alands tradgardshall och vad var idén da nar den grundades?

Talare 1 [00:02:43]: Det var i mitten av 1970-talet och idén var att I6kodlare som samlade
sina krafter fér en gemensam sorterings- och lagringsanlaggning for att géra en gemensam
marknadsféring. Modellen tog man delvis fran Oland dar det fanns en liknande...ett liknande
kooperativ. Sa det ar ett andelslag dar alla medlemmar hade lika rostratt oberoende av hur
manga andelar man hade. Daremot sa var det pa den tiden att man maste ha ett visst antal
andelar per ton 16k man skulle...per hektar [6k man skulle odla och lagra.

Intervjuare 1 [00:03:35]: Just det. Och hur ar det har nu pa tradgardshallen idag da? Har
verksamheten fortsatt pa samma satt eller hur har det forandrats genom tiden?

Talare 1 [00:03:43]: Den har forandrats i olika etapper. | bérjan pa 1980-talet sa kom dven
det har gronsakslagringen. Eller om det var slutet pa 1970-talet. Det var fore jag borjade har
i alla fall.

Intervjuare 1 [00:04:02] Just det. [skrattar]



Talare 1 [00:04:04]: Och da lagrade man kinakal och purjo och nagra andra produkter i ett
liknande system, sa att odlarna inte behévde bygga sitt eget lager. Utan man hade flera
kylrum dar man kunde hyra platser. Och 2002 kanske sa kom det till en fusion, eller Aland
Stradgardshall kopte upp verksamheten fran Hags AB som var ett privat foretag som
sysslade med handel av liknande slag, ska vi sdga, eller frukt och gronsaker.

Intervjuare 1 [00:04:51]: Just det. Hur manga odlare &r det nu idag som hor till Alands
Tradgardshall?

Talare 1 [00:04:57]: Det ar ungefar... Det finns manga dgare, men av de aktiva odlarna s3a ar
det lite under hundra.

Intervjuare 1 [00:05:11]: Ar det s& gott som alla odlare pa Aland eller &r det en del som
sdljer pa andra vagar ocksa?

Talare 1 [00:05:35]: Vi har nagra odlare pa fastlandssidan ocksa, men de ar inte medlemmar
for det tilladter inte vara stadgar. Men det finns en del leverantorer pa fastlandssidan som
har vant sig till oss. Hur konstigt det an later.

Intervjuare 1 [00:05:35]: Men finns det ocksa odlare pa Aland som inte séljer?

Talare 1 [00:05:39]: Det finns det ocksa.

Intervjuare 1 [00:05:40]: Sa det finns liksom bade och i alla fall. Kan du sdga hur stor andel
av odlarna pa Aland som siljer via tradgardshallen?

Talare 1 [00:05:50]: Ja, det ar ju... Ja, det ar ganska fa som inte saljer via tradgardshallen.
Vad jag vet sa ar det kanske en handfull fruktodlare som séljer sjalva eller gemensamt.

Intervjuare 1 [00:06:04]: Just det. Sa det skulle du alltsa, och jag kan forsta det, sa ar nog
Alands tradgardshall ganska viktig for tradgardsproduktionen pa Aland.



Talare 1 [00:06:15]: Sa ar det ju. Och ocksa for logistiken. En del i det héar &r ju att skota en
smidig logistik och da passar det bra att fa ivag bade 16k, gronsaker och dpplen eller frukt i
samma bilar, sd att vi far dem sa bra utnyttjade som majligt. Och sen kunna fa fram sadana
volymer sa att det intresserar kdparna som ar egentligen ar de har tva stora jattarna och sen
nagra sadana har mindre aktorer da.

Intervjuare 1 [00:06:53]: Just det, det kan man ju bra forsta, det later ju liksom forstandigt
nar det anda har en del. Det ar ju en viss transportstracka har. Men det att ni producerar
applen och att de siljs har via ATH det tror jag att de flesta vet men sen, nu har ni ju en hel
del gronsaksproduktion ocksa sa beratta lite vilka gronsaker ar det ni producerar héar pa
Aland d&?

Talare 1 [00:07:14]: Ja, traditionellt sa ar det ju de som har langst, ska vi saga, i Aland
Stradgardshalls historia, saval kinakal och purjolék kanske, men det ar ju bara en brakdel av
vad det var pa 1980-talet till exempel. Sa att... Men vi haller den odlingen fortfarande och
det ar ett antal odlare som pysslar med det. Sen har vi ocksa isbergssalladsodlare, ett antal.
Sa det ar en betydande groda. Sen finns det diverse sma grédor eller vad man ska kalla dem.
Bladselleri och |6kselleri, eller vad man kallar det, gronkal, lite olika typer av sallad. Och en
del produktion ocksa fér den har lokala marknaden. Sen ar vitlok forstas en viktig produkt
ocksa. Dar har vi storsta leverantdren pa fastlandssidan.

Intervjuare 1 [00:08:27]: Sen har ni ju stora lager har, som man sag nar man korde in har pa
omradet. Men ar det sa att alla produkter lagras har hos er eller lagras en del ute hos
odlarna ocksa? Hur bestams det vad som lagras var i sa fall?

Talare 1 [00:08:40]: Ja. Frukten lagrar ju i odlarna sjalva. Men det finns tva typer av
|6klagring, eller minst tva typer av system. Det ar antingen att odlarna har sitt eget lager
eller att man lagrar har i det gemensamma lagret och betalar for det. Och da mojliggor det
ju lite mindre odlare eller arealer att kunna odla ocksa och komplettera den stora massan.
Medan om du ska bygga ett eget lager sa behover du ju ha en lite stérre areal for att du nan
gang ska kunna betala av det.

Intervjuare 1 [00:09:21]: Just det. Men &r det nan skillnad for er om odlarna har egna lager
eller om de lagras i era centrala lager?



Talare 1 [00:09:30]: Nej, i grunden ar det ju sa att vi har en gemensam plan med odlarna hur
vi ska forsoka...ndr vi ska ta ut ur lager och sa ar. Och det déar kan justeras lite fran ar till ar,
for att inte samma odlare alltid maste ha till sist och sa vidare. Men vi forsoker ju sélja
produkterna vid ratt tidpunkt i den man det gar. Det vill siga om det &r en 16k som har lite
osaker kvalitet sa forsoker vi sélja den sa snabbt som majligt. Men ibland kan man ju sta dar
med lang ndsa och det visar sig att kvaliteten var annorlunda an man trodde.

Intervjuare 1 [00:10:10]: Just det. Sen du talar om kvalitet, hur... Férsoker ni inverka pa
odlingssystemet pa nagot satt sa att den dar kvaliteten ska bli sa bra som majligt? Hur
odlarna... Och pa vilka satt gor ni det i sa fall?

Talare 1 [00:10:28]: Ja, men det ar ju det att man forsoker fa med alla faktorer fran borjan,
nar det galler utsade har det varit utmaningar. Det mesta av I6ken odlas fran sattlok har.
Tidigare var det mycket direktsadd |6k eller frolok som vi kallar det. Men pa grund av att
man har kommit fram till olika sjukdomar pa marken och sa har, sa blir det en storre risk nar
man odlar frolék och man maste ha den kanske en manad langre viaxande i marken och da
infekterar det. Da finns det storre risk for infektion. Sen ar det svarare med vaxtfoljden
eftersom froloken ar mer kravande. S3a, men nu glomde jag bort fragan. Far ni klippa?

Intervjuare 1 [00:11:24]: Ja, men det dar...

Talare 1 [00:11:27]: Ja, och faktorerna.

Intervjuare 1 [00:11:27]: Faktorerna, alltsa pa vilka satt ni liksom styr de dar, eller liksom
forsoker styra de dar [ohorbart].

Talare 1 [00:11:32]: Nej, men det ar ju redan ndr man gar i vanlig lantbruksutbildning sa vet
man ju det har, eller far man ju lara sig dar att det ska vara balans mellan ndringsamnen och
sant. Sen galler det ju att halla vegetation, eller grédan, frisk. S8 da maste man ju forutse nar
det kan vara risk for till exempel bladmogel eller olika sjukdomar och sadana saker. Och om
det finns motatgarder man kan vidta sa ska man ju géra det. Och det ar val de sakerna som
det ar.

Intervjuare 1 [00:12:08]: Och &r det da liksom Dennis som kommer in dar i praktiken?



Talare 1 [00:12:12]: Han springer pa falten och pekar och pratar.

Talare 2 [00:12:16]: Ja, det ar framst att vi har ju prognossystem for bladmaogel i funktion.
Och naringen foljs upp hela tiden och dven kvalitet pa faltet och om det hdnder nagot sa har
vi gemensamt informationssystem att informera alla vad som &r pa gang, sa man féljer upp.
Och aven fore det kommer in till lager, sa man vet ungefar vad det ar for kvalitet, eller
forvantad kvalitet. Sen kommer det alltid 6verraskningar med forvantad kvalitet, att man
kollar upp den. Och dven fran tidigare sa planeras ju odlingen efter efterfragan, om det ar
storlek och hur den ar i kvaliteten. Om det ar stor |6k eller mellanstor eller mindre 6k som
behovs for arets skull och vart det ar. Sa man foljer ju upp och planerar odlingen efter behov
pa den sidan. Men som Paul Morten sa sa, utsadesproduktionen av sattlok har blivit
utmanande de senaste aren, sa vi har dven dér... Det ar inte bara froloken som &r
utmanande, men sattléken har ocksa blivit mer utmanande att fa hygglig kvalitet av den
sidan.

Intervjuare 1 [00:13:25]: Varifran kommer den dar sattloken? Koper ni den pa nagot satt
tillsammans har pa Aland?

Talare 1 [00:13:31]: Ja, vi kdper in den hit till ATH och sen gar den ut till odlarna. Den
kommer ifran Holland, men odlas till storsta delen i Frankrike.

Intervjuare 1 [00:13:47]: Sen om vi ser lite allmant pa... Hur ar den ekologiska odlingen av
gronsaker har pa Aland? Gar den upp eller ner, och hur stor del ungefir ekologiska
gronsaker finns det pa Aland?

Talare 1 [00:13:59]: Den har inte sa stor procent och den har stagnerat och kanske lite
minskat. Fér ATHs del s& beror det pa att kunderna har... butikskedjorna valjer bort vissa
produkter. Det I6nar sig inte. Vissa saker de skrumpnar i butikerna och sa blir det mycket
svinn.

Intervjuare 1 [00:14:27]: Ja, just det. Men det hor man ju liksom, sadar annars nog ocksa nu,
att ekologiska produktionen har gatt ner for att marknaden inte riktigt drar.



Talare 1 [00:14:35]: Nej, sa det ar val det har ekonomiska laget som &r en faktor, och sen
kan det ju vara ndgot annat.

Talare 2 [00:14:43]: Odlingen gar helt hyggligt faktiskt att skota. Vi har en storre risk i det
ekologiska, som annars kan slas ut ganska snabbt. Men marknaden &r inte beredda att
betala den odlingsrisken och vad man behdver fa ut for att kunna odla ekologiskt. For det ar
mer arbetskravande och dyrare att odla den med storre risker. Sa det behovs ett hogre pris,
och marknaden har inte varit beredd att betala. Och det ser vi idag, darfor minskar odlingen.
Odlingsmassigt sa... Det gar nog att fa fram en produkt, men den ar inte alltid i samma
kvalitet och lika fin som den konventionella oftast.

Talare 1 [00:15:26]: Man kan val ocksa sdga att dven om efterfragan lite har minskat, sa det
ar vissa produkter som gar ratt bra och som vi inte har full tackning av. Sa att volymen har
anda minskat. Minskningen ar ganska marginell dar.

Intervjuare 1 [00:15:49]: Just det. Sen skulle jag kanske fraga lite om nagra specialldkar. Ni
odlar ju sdkert... Storsta delen av vanliga matlok, gullék. Men vad finns det for olika typer av
andra l6kar som odlas har pa Aland?

Talare 1 [00:16:01]: Vanlig gul och vanlig rod, skulle jag sdga ocksa. Men annars ar det
chalottenl6k och da finns det bade rund och avlang. Och sen har vi egentligen en rund
chalottenlok, som ar lite elliptisk i formen ocksa. Men det ar inte den dar
bananscharlottenldken. Sa vi har egentligen de tva sorterna da. Bananschalottenlok och
vanlig chalottenlok.

Talare 2 [00:16:35]: Sa finns det ju rosélok.

Talare 1 [00:16:37]: Ja, det ar sant.

Talare 2 [00:16:49]: Och vitlok.

Talare 1 [00:16:41]: Ja, ja, okej. [skratt]



Intervjuare 1 [00:16:45]: Det &r inte sa latt.

Talare 1 [00:16:44]: Man blir lite hemmablind.

Intervjuare 1 [00:16:45]: Ja, sa blir det. Men nar vi nu har Anna-Kaisa med oss har fran LUKE
statistik, s& beréttar lite hur det ser ut nu i statistiken med l6kodlingen pa Aland och i
Finland. Vad har du sett?

Talare 3 [00:17:00]: Jo, jag har raknat pa aren 2003. Da kanske det var 32 miljoner kilogram.
Egentligen har Finland 12 miljoner kilo. Ndstan samma som Norra Savolax och Aland, nastan
atta miljoner kilo. Men vi gor inte skillnad pa speciallék. Jag menar att jag tycker att Aland &r
ganska viktig med speciallok. Eller hur?

Talare 1 [00:17:32]: Ja, savitt jag vet sa ar det inga stora... Det har nog gjorts forsok med

chalottenl6k och sdkert finns det mindre odlare som kor direkt till butikerna och sa. Men
charlottenléken dr en enormt dyr insats, eller uppstartkostnad for den odlingen, och den
odlas fran fron sa det ar stora risker som odlarna odlar det har ocksa.

Talare 2 [00:18:00]: Charlottenloken &r en kravande gréd att odla. Den ar kanslig, den ar dyr
och den kraver lang vaxttid. Det ar det som gor att den behdver den hér langa vaxttiden och
den har mjuka hosten som det alandska klimatet ger mojlighet till att ha en jamnare host.
Det ger mer utmaningar i fastlandet att odla den for hosten ar inte lika mjuka. Havsklimatet
paverkar mycket har och ger mojlighet till chalottenlok. Pa vanliga frolokar ligger vi pa
gransen till vad man kan odla. Pa charlotteloken ligger vi pa riktigt, riktigt gransen till vad vi
egentligen kan odla. Sa vi hela tiden lite pushar pa vad vi kan odla.

Intervjuare 1 [00:18:45]: Men sen &r det sadan |6k som vi inte har pratat om, som vi har
forstatt att ni odlar har. Varlok i alla fall och kanske hur ar det med knippelok? Odlar ni det
ocksa?

Talare 1 [00:18:54]: Knippel©k sa det ar nog inte nan tradition att vi odlar det men visst har
vi lite for lokala marknader. | ar ar det en ekologisk odlare som har haft lite knippel6k men
annars ar det ingenting vi har satsat pa. Varlok daremot ar en storre produkt under vintern,
eller aren om egentligen.



Intervjuare 1 [00:19:18]: Vilket betyder att den odlas i vaxthus pa vintern?

Talare 1 [00:19:20]: Ja, den odlas i vaxthus pa vintern med varmepumpar och kanske vind-el
snart.

Intervjuare 1 [00:19:29]: Men kan du nu, sen du berattat, vad ar det for skillnad. For alla
kanske inte vet vad det ar for skillnad pa knippeldk och varlok. Eller blir det svart? [skratt]

Talare 1 [00:19:41]: Nej, men... Det ar val inte enorma skillnader men med varloken sa tar
man blasten av en vanlig 16k som man driver fram ifran. En full stor matlok egentligen. Men
sen under nagra manader sa kan man ocksa odla fran fron da. Sa att man planterar pa faltet.
Da ar det ju den dar samma varloken som man kan odla i Tyskland och Frankrike och sant.
Och det ar ju en annan typ av 6k lite, an knipploken. For det ar en vanlig sattlok da. Men
under vintern sa odlar man det fran, man skar av plasten fran stora lokar.

Intervjuare 1 [00:20:37]: Ja, bra. Och sen om vi gar lite dver till det har att ATH och odlarna,
pa vilket satt ni stoder odlarna. Men kanske jag anda forst skulle fraga nu. ATH ar ju en
producentorganisation, sa vad betyder det nu fér den dar enskilda odlaren egentligen?

Talare 1 [00:20:54]: Om du tanker att det har ar EUs producentorganisation. Och det
innebar ju det att man gor en budget som innehaller olika delar och som, om EU godkéanner,
man kan fa extra pengar for. Till en del underlattar det kostnaderna, sanker kostnaderna for
odlarna forstas. Eller egentligen i sin helhet. Men en del gar till investeringar pa gardarna
eller investeringar i anlaggningen har i Golby da, eller ATH. Och sen, ja som till exempel
plantor for att fa in nya och fina sorter av dpplen. Dar har det genom tiderna varit ganska
mycket nytta med den har producentorganisationsstdden. Och till exempel I6ksorteraren
som vi har hdr som ar en optisk sorterare, som nu har narmare tio ar pa nacken kanske.

Talare 2 [00:22:12]: Det &r tio ar nu.

Talare 1 [00:22:13]: Ja, det kan vara tio ar, det var 2014. Sa den finansierades ocksa till
halften av EU. Annars skulle nog den investeringen ha varit ogjord férmodligen.



Intervjuare 1 [00:22:25]: Just det. Ar det n&n san hir maskin som inte finns pa andra stéllen i
Finland?

Talare 1 [00:22:32]: Inte vad jag vet sa finns den i Finland, men den finns pa lite andra
stdllen i Europa och i varlden. Men den stora skillnaden mot de vanliga
sorteringsmaskinerna ar att den gor det trakiga arbetet med att plocka bort dalig |0k atta
eller tio timmar, eller tjugofyra timmar, om dygnet. Och det behovs bara en personal eller
tvd. Om I6ken &r anstindig. Ar den kladdig och eldndig, d& maste man dnda plocka bort de
samsta fore.

Intervjuare 1 [00:23:06]: Men det later som ett bra inkop i alla fall.

Talare 1 [00:23:10]: Jo, annars har det varit svart att fa manniskor att sta och titta pa och
kontrollera 16k med samma skarpa atta timmar om dagen. Ett rullbord dar I6karna far forbi
och till slut borjar handerna ga fritt och huvudet ar nan annanstans. [skratt]

Talare 2 [00:23:33]: Det monotona arbetet gors kontinuerligt, och dven likvardigt for varje
odlare. Och dven kan sortera upp pa ett battre satt och aven kan...

Talare 1 [00:23:47]: Vi har ju storlekssortering ocksa.

Talare 2 [00:23:49]: Och det finns en mojlighet ocksa till att titta in i I6ken via
konduktiviteten att kolla inre fel som mitt 6gat ser.

Intervjuare 1 [00:24:00]: Det |ater bra. Men sen, vad &r det fér andra saker nu Alands
Tradgardshall gor for odlarna? Ni har Dennis som ar radgivare, hjalper till med vaxtodling,
kanske ekonomi, odlingsplanering, sana saker, forstar jag. Hur ar det med utbildning? Har ni
nagot sadant for era odlare?

Talare 1 [00:24:20]: Vi brukar ha odlarméten, sa det kan man sdga ar en typ av utbildning.
Och sen brukar vi hanga p3, ibland, odlarsammankomster eller ska vi séga méten i kurser,
konferenser i ndra omgivningen. Framforallt i Sverige dar de har en l6kkonferens eller 16k-



och morotskonferens i ar som vi var med drygt tio odlare. Och sa gjorde vi lite studiebesok
pa samma gang.

Intervjuare 1 [00:24:55]: Just det. Bra. Sen funderar jag lite pa det héar att I6ken ska ju lagras
ganska lange, och ni har ju ganska stora lagar har, sa kan beratta lite anda om vad som ar
viktigt dar i loklagringen?

Talare 1 [00:25:12]: Ja, for det forsta ska I6ken vara frisk pa faltet for att den ska halla lange.
Det gér man allt vad man kan pa odlingssidan for den saken. Sedan ska den skdrdas under
torra forhallanden. Och det ar ju inte alltid som det infaller heller. Forra hésten sa var det
besvarligare. Men man far ta det vader som kommer helt enkelt. For att den ska bli riktigt
gul och fin. Det ar ju darfor vi saljer andra klass |6k i Finland. Och det galler skalfdargen. For
att vi far inte dar... Kanske ett ar av atta sa skulle vi kunna fa en jattefin...

Talare 2 [00:26:03]: Ja, den dar gula lysen som egentligen kravs. Vi skulle behova ordentlig
sol och vdarme och inget regn aldrig pa hésten. Men finska hosten ar sallan sa solig och varm
och utan regn, sa det staller utmaningar pa skalkvaliteten. Kvaliteten pa |6ken &r jattebra,
men det ar den yttre fargen som gor att det blir andra klass. Det andra &r bra, men det ar
fargen som ar lite... skalkvaliteten som gér som det blir. Hostarna i Finland ger utmaningar,
eller det ger utmaning i manga stallen.

Talare 1 [00:26:41]: Men om man atergar till lagren... lagringen och torkningen sen da nar
I6ken tas in i odlarens lager. De flesta nya lager som har byggts under de senaste tio aren,
ska vi sdga, sa ar ladlagring... Det vill sdga man har antingen en gles Iada med springor i
sidorna eller en lada som ar tat pa sidorna, 6ppen dar uppe forstas. De glesbriadade ladorna
ocksa. Men sen nar det springer i botten dar man trycker in luft igenom. Sa att grunden &r ju
det dar att man har en bra luftcirkulation och att man har tillrackligt mycket luft da riktigt i
borjan sa att man far den yttorr och att man far den har nacken, alltsa blasten att torka in
snabbt. Snabbare &n vad till exempel gramogel och andra saker hinner vaxa in. Sa den maste
liksom vissna snabbare. Sa det ar ju det. Och sen géller det att efter den har intensiva
torkningen, eller under den, s3 kan man sanka luftfuktigheten. For det ar viktigt att man gor
det for att man ska kunna torka snabbt. Och det gér man genom att lagga till varme da
framforallt pa natten. Ideala torktemperaturen for |[6ken &r ju under 20 eller hogst 20 grader
Celsius. Annars maste man ga over 25-26 for att fa... For dar éver 20 grader sa ar
gramogelutvecklingen som snabbast.



Intervjuare 1 [00:28:37]: Ja, just det. [storningssignal 00:28:38 ] Sa det vet man inte heller?

Talare 2 [00:28:40]: Nej, sa temperaturen, varfor den ar under 20 eller dver, vid 26-28,
beroende p3, sa ar det just darfor att det ar i de temperaturskedjorna som I6ken torkar
snabbare an vad gramoglet vaxer.

Talare 1 [00:28:54]: Jojo, men det ar ju det ocksa att man, om man till exempel har 20
grader utomhus, sa kan det ibland vara knepigt att fa... Men du har en ganska fuktig luft
anda ute. Det kan ju vara varmt och fuktigt. S& da maste man valja att man maste hoja det
ganska manga grader for att undvika den mest kritiska temperaturen. Men det kraver
jattemycket energi. De normala lagren har pa Aland s har vi inte riktigt... Varken hér vid
tradgardshallen eller odlarnas lager kan riktigt hoja sa snabbt som det skulle behévas. Men
vi har det i atanke atminstone och testar lite.

Talare 2 [00:29:45]: Det ar ju har den har saken med snabb uppvarmning. | Mellaneuropa
kors det mycket pa naturgas. Eller det gjorde det. Det gjorde det tidigare och det var det
som mojliggjorde snabbare. Vi har ju inte naturgasen héar for den gar ltt att styra
temperaturen med. Med andra majligheter som brannolja i hela EU har det inte varit reella
mojligheter. Men vi maste borja forska pa den sidan mer och vi arbetar pa den sidan att
hdja temperaturen. Men det ar en kostnadsdrivande faktor och en annan sida som
Mellaneuropéerna har haft lattare for tidigare, tack vare naturgasen. Men...

Talare 1 [00:30:25]: ...nu far de ocksa betala for sitt.

Talare 2 [00:30:27]: Jo, och det gor ocksa, som ni har markt, att importloken har inte heller
varit nagot billigare. Den har nastan varit dyrare &n i Finland de senaste aren.

Intervjuare 1 [00:30:37]: Ja, energipriserna har ju varit dyrare.

Talare 2 [00:30:39]: Och det ar just tack vare att nu ar de pa samma niva som...

Intervjuare 1 [00:30:45]: Men det ar en bra sak for den inhemska produktionen i alla fall.



Talare 1 [00:30:48]: Men det finns ju... De flesta odlare som har ett eget lager som anvander
brannolja for att héja temperaturen da, eller halla en jamn temperatur under dygnet och en
jamn fuktighet. Pa natten sa okar ju luftfuktigheten [stérningssignal 00:31:07] och da kan
man minska den dar externa ventilationen och kéra mera med inneluft. Det finns ju fina
system som skoter att luckor och sant och att varmen kopplas pa ratt.

Intervjuare 1 [00:31:23]: Ja, enligt behov. Ja, det &r nog mycket att tanka pa ocksa med den
lagringen. Sen ar det lite med tanke pa de héar odlarna och den hér férsaljningen sa ar det
saklart de har... For odlarna ar det alltid intressant vad de far for ratt pris. Ni gor ju nan sorts
avtal med de har odlarna. Kan du beratta om det dar avtalet och hur det priset bestamts?

Talare 1 [00:31:52]: Egentligen s& bestdms det inte om priset i avtalet utan ATH &r odlarnas
forlangda arm mot marknaden. Det som bestams av styrelsen varje ar ar vilken marginal
varje enskild produkt eller férpackning ska ha. Det &r det som ATH ska leva pa och resten av
marknadspriset gar till odlarna. Sa forsaljningens, eller organisationens uppgift att fa ut sa
mycket pengar som mojligt fran marknaden.

Intervjuare 1 [00:32:31]: Ja, men om du lite berdttar om den hér forsaljningen da. Vad jag
har forstatt sa saljer ni storsta delen till fasta Finland men vilka stallen ar det ni séljer er till?

Talare 1 [00:32:42]: Ja, men det ar ju... Som jag sa tidigare har, SOK och SK ar ju de storsta
och sen alla 6vriga grossister, eller manga andra grossister da. | huvudsak ganska runt i
landet, men riktigt langt norrut har vi nog inte nagon.

Intervjuare 1 [00:33:07]: Men ni séljer inte utomlands som att i Sverige, som anda ligger
ganska nara.

Talare 1 [00:33:10]: | undantagsfall som fér nagra ar sen nar vi hade, eller det var val tva ar
sen kanske.

Talare 2 [00:33:16]: Tva ar sen, ja.



Talare 1 [00:33:19]: Eller for tre ar sen sa fick vi en stor I6kskord och vi sag att vi var inte de
enda i Finland som hade stor [6kskdrd. Och vi borjade skdrda den nya lIoken, liksom féljande
sasongslok och hade gamla 16k kvar och vi hamnade i att kassera helt enkelt och ge upp med
det. Sen blev det samma sak féljande ar men da var vi visa av skadan, sa da borjade vi jobba
pa export lite tidigare.

Intervjuare 1 [00:33:57]: Men det ar ju bra att det finns den majligheten i alla fall.

Talare 2 [00:34:00]: Men det visar ju ocksa sig att vi kan ha torrlok aret runt och kunna
producera finsk 16k.

Intervjuare 1 [00:34:08]: Ja, det gar att lagra ocksa.

Talare 1 [00:34:10]: Nar den &r av den kvaliteten sa gar det att lagra den lange.

Talare 2 [00:34:17]: Sa det var ju intressant att det exporterades till Sverige Finsk 16k, for vi
hade langre...mer skérd har och svenska Ioken var slut, sa det var ju kanske en intressant
sida.

Talare 1 [00:34:27]: Jo, det &r sant.

Intervjuare 1 [00:34:28]: Ja, man skulle kanske tdnka sig att Sverige skulle ha langre bade
vaxtsdsong och lattare att lagra den langre tid.

Talare 2 [00:34:39]: Det har de val kanske, men det ar skickliga odlare har ocksa.

Talare 1 [00:34:43]: Jag skulle sdga att ibland blir man férvanad, i Sverige, hur langt anda de
ar efter?

Intervjuare 1 [00:34:52]: Ja, just det. [skratt]



Talare 2 [00:34:55]: Vi var pa studiebesotk hos nagra odlare i samband med konferensresan
och vi var... Det var 6gondppnande att vi sag hur vi hade det for 30 ar sen.

Intervjuare 1 [00:35:08]: Ja, just det. Det &r ju fint att vara bra. Men nar vi kommer till det
har med odlingskvalitet och sa hér, sa tanker jag ocksa pa kvalitetssystem. S& ATH har
sakert nagot kvalitetssystem och odlarna har nagot kvalitetssystem?

Talare 1 [00:35:21]: Jo, och ATH har ISO 22000 kvalitetssystem. [storningssignal 00:35:28].
Sen ar vi ocksa certifierade enligt det har kvalitetsgard. Det ar liknande men det &r ju det har
ISO 22000 som kunderna kraver nu och sakert mer har varit efter. Vad de hinner hitta pa.
Och odlarna har traditionellt varit certifierade enligt kvalitetsgard, som passar ocksa de
typer av odlingar eller odlarféretag som vi har haft har pa Aland. Nu har odlarna blivit storre,
inte fysiskt men odlingsarealmassigt. [skratt] Och kraven har kommit fran handeln da. En
del hejar pa mer dan andra och sa har vi ju IP-sigill och IP-arbetsvillkor som vi har som
malsattning for alla odlare.

Intervjuare 1 [00:36:30]: Ja, det ar sdkert ett bra system. Men handeln har inte kravt
GLOBALG.A.P. fortfarande?

Talare 1 [00:36:38]: Det har varit ett alternativ och vi har funderat pa gruppcertifiering och
sant dar. Men sen ar det en ganska brokig skara odlare som vi har och sadar. Sa kanske
individuella certifieringar ar battre pa det viset.

Talare 2 [00:36:54]: Och utmaningen med GLOBALG.A.P. dr att den ar gjord for stora
odlingsforetag i storre varlden. Vi har sma familjejordbruk som inte alla kanske har sa stora
arealer och mangder, och det &r kanske inte anpassat for det lilla familjeforetaget som odlar
lite gronsaker. Det dr en viss utmaning. Det ar inte riktigt tankt for de Nordiska
forhallandena, framforallt den smaskaliga produktionen i Finland och Aland.

Intervjuare 1 [00:37:24]: Just det. Sen har ni hdr pd ATH satsat en del p& miljésaker och har
nan sorts miljosystem. Kan du beratta om det? Vilka saker gér ni nu har for miljon?

Talare 1 [00:37:36]: Ja, i grunden nér lokalerna da fornyades, byggdes ut och renoverades, i
och med att vi gick fran tva verksamhetsstallen till ett verksamhetsstalle, sa installerades,



det var 2009 da som vi flyttade in. D3 installerades det sant varmevaxlarsystem da, sa att vi
har borrhal dar vi kan lagra kylmaskinarnas 6verskottsvarme istéllet for att blasa ut den mot
krakorna. Krakorna fryser inte pa sommaren heller sa det ar onddigt. Det ar battre att varma
upp graniten och sen kan vi ta ut det for att under hosten till exempel. Da kyls produkter
som kommer in, det kan vara frukt och gronsaker och sadar, star i kyllagret och da tuffar ju
de har kylkompressorerna pa. Medan i I6klagret sa fylls det pa och ska torkas 16k och den
behover varme sa da kan vi kora ut en d el av den dverskottsvarmen till I6ken. Plus att vi kan
producera varme ocksa med kompressorsystemen. Sen under vintern sa kan vi anvanda for
sociala utrymmen en del av uppvarmningen, fran de har borrhalen i marken.

Intervjuare 1 [00:39:00]: Ja, men det Iater ju bra att man kan ta tillvara san dar
overskottsvarme till exempel. Det ar ju en bra sak.

Talare 1 [00:39:07]: Sedan har vi ju solanldggningar som har byggts ut under nagra ar, och
senaste blev det klar har férra sommaren, tror jag.

Intervjuare 1 [00:39:22]: Ja, och det var ju sdkert anda eftersom ni behover en hel del ocksa
kyla ner och torka nu. Sa om det finns sol, mera sol, s ar det ju en bra sak.

Talare 1 [00:39:31]: Och det & mycket elmotorer i det har, produktion eller I6kpackeri och
sadar, sa det gar nog at. Jag tror att vi hojde fran tio procent till kanske 20 eller 30 procent,
jag vagar inte saga riktigt kapaciteten. Av det vi anvander, sa dr det nu egenproducerad
energi.

Intervjuare 1 [00:39:55]: Men det later ju bra. Da kan ni avslutningsvis bada saga, vad tror ni
om den har alandska gronsaks- och I6kodlingen? Hur ser den ut om tio ar?

Talare 1 [00:40:07]: Sdkert pa nagot annat satt, men jag tror att det kommer att utvecklas.
Kanske att det ar lite farre odlare men lite storre odlingsféretag. Kanske mera samarbeten,
annu mera samarbeten mellan odlarna sa att man far ner de har maskinkostnaderna och
kunna kopa effektivare maskiner utan att behova, sa att sdga, hamna i ekonomisk knipa.

Talare 2 [00:40:38]: Det kommer det att vara, for det driver pa certifieringstakten och
funderingarna gor att de odlare som blir kvar blir storre, for de sma har inte méjlighet for



startkostnaderna att ha alla papper i skick och ar sa stort sa det kraver ett storre
odlingsforetag. Foretagen kommer att bli storre. Daremot sa kommer vi ha en ganska bra
mojlighet for vi har vatten, det finns ju vatten har [stérningssignal 00:41:08] om man samlar
upp det. Det finns ju naturligt vatten, men vi maste bygga dammar. Vattentillgangen har vi
och det har vi battre an i sédra Europa. Sa vi har faktiskt tillgang till vatten, sa vi kommer att
kunna producera gronsaker sa lange vi har det. Vilkoren politiskt sett och
myndighetsmassigt &r pa samma niva som i resten av Europa, sa da kommer vi att klara av
att producera en hogkvalitativ gronsakar i framtiden dven i Finland och pa Aland.

Intervjuare 1 [00:41:38]: Ja, bra. Horrni, tack for det har. Jag onskar er all lycka till i
framtiden bade har pa Aland och med era jobb. Det var en mycket intressant diskussion.

Intervjuare 1 [00:41:54]: Tack for den har intressanta diskussionen om l6kodlingen har pa
Aland. Du har just lyssnat pa en del av podcastserien "Prata om tradgéardsodling och
ekonomi". Det héar avsnittet producerades i samarbete med Gardsbrukets utvecklingsfond
Makera.

[bandningen slutar]



